
Nota de Prova: Aroma extremamente profundo, complexo, com notas
de flores secas, ameixas pretas, cardamomo, alcaçuz, café, pimenta
preta e pão de gengibre. Boca envolvente, com taninos de veludo,
especiada e ainda plena de fruta. A particularidade de combinar
várias colheitas resulta numa singular expressão conjunta de notas de
juventude a par de notas de maturidade, com uma elegância,
harmonia e equilíbrio verdadeiramente notáveis.

Temperatura e Condições de Serviço
17ºC, decantado 1h antes

Evolução na garrafa: 20 anos

D.O.C. DOURO

Ano: Lote das melhores colheitas da década de 2010-2019
2011 | 2012 | 2013 | 2015 | 2017 | 2018 | 2019

Vinhas: Lote das melhores vinhas da família Alves de Sousa
Gaivosa | Abandonado | Lordelo | Vale da Raposa | Caldas | Oliveirinha

Idade das vinhas: Entre 40 e 120 anos

Memórias tinto
A História de 30 colheitas
da família Alves de Sousa

O completar de 30 anos

dedicados aos vinhos do Douro

(1992-2022) levou-nos

a querer deixar um registo,

um testemunho da nossa história.

E a melhor forma

que conhecemos…

é sob a forma de um vinho.

Um vinho que nos transporte

não apenas pelas vinhas da família

mas também pelos anos passados.

Para tal combinamos

as nossas melhores vinhas,

mas também

algumas das melhores colheitas.

Este é o vinho

que conta a nossa história.

Estas são as nossas memórias.

Lançado uma vez por década

Edição limitada de 4.000 garrafas

Características analíticas

Teor alcoólico (%V/V) 14,50

Acidez total (g(Ácido tartático) /dm3) 5,60

pH 3,66

SO2 total (mg /dm3) 120

Açúcares totais (g /dm3) 2,00

Endereço: Quinta da Gaivosa, 2214, 5030-055,
Santa Marta de Penaguião, Portugal

Tel: +351 254822111

info@alvesdesousa.com / www.alvesdesousa.com

Informação logística
Embalagem Garrafa: Bordalesa; Capacidade: 1500ml (estojo especial individual)
Código de Barras EAN13: 5605063710306
Condições de Exposição/Prateleira Não deve estar exposto ao sol;

deve evitar-se a posição das garrafas ao alto
Condições de Distribuição Viaturas protegidas, evitando que as temperaturas oscilem

demasiado em relação à temperatura de consumo recomendada)
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