
FICHA TÉCNICA

Origem
DOP Pico

Casta
Terrantez do Pico

Conceito
Terrantez do Pico é originária da ilha do 

Pico resultado do cruzamento Verdelho 

x Bastardo. 

As suas características únicas e 

peculiares foram celebrizadas no adágio 

local “As uvas de Terrantez não as 

comas nem as dês, para vinho Deus as 

fez.”

De maneio vitícola exigente, sensível

aos fungos e de maturação muito 

precoce, foi perdendo lugar nas antigas

vinhas tendo chegado muito próximo da 

extinção.

Recuperada in extremis, faz novamente 

parte do encepamento da região, mas 

continua a ser a mais rara das 3 

consideradas nobres dos Açores 

(Verdelho, Arinto dos Açores e Terrantez

do Pico). 

Os vinhos excecionais que origina 

destacam-se pela sua delicadeza, 

floralidade e salinidade. 

Este é um Terrantez do Pico exclusivo de 

vinhas da Costa Sul por isso muito mais 

fresco e vibrante.

Produção
1050 garrafas de 750ml.
17 garrafas de 1500ml.

Vinificação
Vindima manual seletiva em baldes de 
25kg. Prensagem suave de cacho 
inteiro, com separação do mosto de 
início de prensagem mais puro e fresco 
do mosto final de maior concentração e 
extração pelicular.
Decantação após 12h de sedimentação. 
Fermentação do mosto de início de 
prensa em inox e do mosto de final de 
prensa em barricas usadas de carvalho 
francês.
Estagiou sobre as borras finas durante 
12 meses, tendo sido engarrafado em 
dezembro de 2023.

Análises
Álcool: 11,9% Vol.
Acidez total: 6,33g/l
Açúcares: 0,62g/l
pH: 3,37

Notas de prova

De cor citrina, com nariz fino, floral e 

cítrico, envolvente na boca, com 

frescura vibrante e muito salino.

Gastronomia
Acompanha bem mariscos frescos,
peixes grelhados, e saladas.

Conservação e serviço
Conservar a 6-8ºC . Servir a 10ºC, para 
ser bebido a 12-14ºC.
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