ENTRE PEDRAS

D.O PICO n VINHO BRANCO

@ CASTAS: Terrantez do Pico

@ TEMPERATURA DE CONSUMO: 12°-14°

VITICULTURA HEROICA

~ Viticultura de loucos feita por verd'adé;iros'héré‘is, |

Produtividade - 1500kg/Hectare
Densidade -2500 a 3000 Plantas/Hectare
Distancia ao Mar - 500 a 800 metros
Distancia ao Topo da Montanha - 11km
Idade das Vinhas - 8 anos

Regido - [lha do Pico / Agores
K1cool - 12%

Quantidade - 666 Garrafas
Acidez Total- 5,78 g/L

pH - 3,54

Agucar Residual - 0,86 g/L
S02 Total - 89 mg/L

VINIFI CAQK 0:

Suave pisa a pé antes da prensagem numa prensa vertical de
inox com posterior fermentacdo indigena! S6 o mosto de
lagrima é aproveitado para o Terrantez do Pico!! Sulfitagem
apos fermentacao alcodlica e malolatica.
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HARMONIZAGAO::

TERRANTEZ DO PICO

L0 28

Casta quase extinta, sendo assim a casta mais rara dos
acores! O vinho resulta num perfil bastante elegante, com
acidez muito bem integrada fazendo com que o vinho quase
flutue em prova. Aromas muito equilibrados entre o florais
muito delicados e os salinos e redutivos do terroir vulcanico.
Acompanha bastante bem peixe grelhado, marisco fresco
e refeicoes leves mas elegantes



